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CCC-Rezept von Thomas Hofer 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gin-Wacholder Stein

Sahne 200 g

Gin 120 g

Kuvertüre Vollmilch 750 g

Rosmarinzweig 1

Thymianzweig 1

Wacholderbeeren, zerdrückt          5

 

 

Haselnuß-Steinpilz

Sahne 240 g

Butter 100 g

Kakaobutter 30 g

Kuvertüre weiß 350 g

Nougat 1:1 100 g

Steinpilze (frisch) 50 g

Steinpilzpulver 8 g

Vanille, Zimt, Salz  
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Pralinen zur Deutschen Meisterschaft 2016 . Thema: „Schwarzwald“ 


